PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS QUE HA DE REGIR EL CONTRATO
ADMINISTRATIVO DE SERVICIOS POR PROCEDIMIENTO NEGOCIADO SIN
PUBLICIDAD PARA REALIZAR SERVICIO COMEDOR ESCOLAR EN LA ESCUELA
INFANTIL EL TREBOL DEL AYUNTAMIENTO DE SERRANILLOS DEL VALLE

OBJETO DEL CONTRATO

El objeto del presente contrato es la prestacién del servicio de comedor de la Escuela Infantil
‘El Trébol" de Serranillos del Valle, consistente en el abastecimiento, preparacién y
distribucion de comidas, desayunos y meriendas en la Escuela.

El servicio deberd prestarse con arreglo a las condiciones técnicas descritas en el presente
pliego y en el Pliego de Clausulas Administrativas particulares, a las cuales deberan
atenerse los licitadores. Ademas se ajustara a las normas de caracter sanitario vigentes en
el ambito nacional, autonémico vy local.

PRECIO DEL CONTRATO

Los menus e impories seran los siguientes:

Precio unitario para desayuno y merienda: 0,75 €

Precio unitario para menl comida: 3,31 €

Precio unitario para ment bebés: 1,95 €

Precio unitario para mend profesorado: 3,85 €

El tentenpie de la casa de nifios se encuentra repercutido entre los demas
precios,
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PRESTACION DEL SERVICIO

La prestacion del servicio se realizard de lunes a viernes, todos los dias lectivos segun el
caiendario escolar publicado por la Comunidad de Madrid, durante la vigencia del contrato.

La Direccion del Centro pasara a la empresa adjudicataria el nimero de bajas (o
y altas de comensales para el servicio, que debera también hace
pedido lo mas cercana a la hora del mismo, dato que también prop
Centro, y habiendo transcurrido lo minimo posible desde la elaboracio

La empresa adjudicataria presentara los menis para cuatro sema
antelacion para la aprobacion por parte de la Direccion del Centr
semanaimente el numero de servicios efectivamente servidos.

Se estableceran distintos tipos de menus, correspondiente a las

La empresa esta ast mimo obligada a disponer de menls es
atender aquelios supuestos en los que, mediante el correspon
acredite la dificultad de ingerir determinados alimenios
(intolerancias y alergias..). :
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En la elaboracién de los mentls, se deberan respetar las creencias religiosas en la medida
de lo posible.

El adjudicatario debera proporcionar un tentempié para los alumnos de la Casa de Nifos
consistente el servicio diario de fruta, zumos, lacteos, cereales, bolleria, a peticion de la
directora del centro (aproximadamente 25 nifios).

COMPOSICION DE LOS MENUS

El almuerzo estara compuesto por:
Menu entero:

- Un primer plato (sopas, verdura, legumbres, pastas o arroces}), presentados de
diversas formas, segln lo que aconsejen las distintas edades de los comensales.

- Un segundo plato de carnes {vacuno, lanar, porcino o aves), pescado sin espinas o
huevos (o huevina) con una pequefia guarnicion (ensalada, patata, judias verdes...)

- Un postre que consistird en frutas acompafiado de un vaso de leche
fundamentalmente, y al menos un lacteo un dia a la semana.

- Trocito de pan, fomentando el consumo de distintas variedades, incluyendo pan
integral.

- Agua mineral.

Menu pasado de iniciacién al entero;

- Un primer plato consistente en un pure.

- Un segundo plato de trocitos.

- Un postre que consistira en yogures hasta que pueda masticar y pueda comer fruta.

- Trocito de pan, fomentando el consumo de distintas variedades, incluyendo pan
integral.

- Agua mineral.

Ment de bebé:

- Un primer plato consistente en un puré adaptado a cada eda |
- Un yogur o potito de fruta.
- Agua mineral.

El desayuno y merienda estaran compuestos por:

2 “Un jacteo: vasa de leche 200 cc, o porcion de queso, o flan, .o.natilla
Hld&atos de carbono: Galletas, bollos o hocadillos de qu
0 tostada

Fruta. una pieza pequefia o trozo de fruta.

ré los nifios hasta de un afio, papilla de frutas.

i
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Los alimentos deben ser presentados de forma tal que sea sencillo y eficaz su reparto e
ingestion por los nifios: pescado sin espinas, poilo y carne deshuesado... y todos los
alimentos se serviran en pequefios trozos.

Se limitaran los alimentos con alto contenido en grasas y azlcares.
Se utilizara aceite de oliva.
Se limitara el contenido de sal.

En ningln caso los zumos de frutas sustituirdn a las frutas frescas enteras, que sera el
postre habitual.

El ment de los adultos deberan adaptarse y al menos, cuando los nifios tomen purés, los
adultos tomaran las verduras enteras.

FRECUENCIA EN EL CONSUMO ESCOLAR

Grupos Frecuencia consumao
1. Verduras y Hortalizas 1 racion / dia

2. Patatas 4 — 6 raciones / mes
3. Pastayarroz 6 — B raciones / mes
4, legumbres 6 — 8 raciones / mes
5. Carne y Derivados 7 raciones / mes

6. Pescado 5 -7 raciones / mes
7. Huevos 3 -7 raciones / mes
8. Lacteos Minimo 10 raciones / semana
9. Fruta 4 raciones / semana

PERSONAL

cocina (media hora diaria), a quien tendra que subrogar si asi lo deter
sector. En todo caso, el horaric de trabajo sera el suficiente pa

Todo el personal dependera exclusivamente del adjudicatario del c:ont.ratb‘ que tendra los - -
derechos y deberes inherentes a su calidad de patrono debiendo .cumplir. todas ‘las "

Hosteleria, debera tener el carné de manipulador de alimentos
mantendra un correcto trato con los usuarios.
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Si el comportamiento del personal no fuera correcto o se observara poco cuidado en el
desempefioc cometido, el Ayuntamiento podra exigir que se prescinda de la persona en
cuestion. E! adjudicatario se compromete a sustituir a su personal cuando las circunstancias
lo requieran y sin ningtin cargo adicional para el Ayuntamiento.

La empresa pondra a disposicion del Ayuntamiento, una persona responsable del servicio,
que sera el interiocutor con la Concejalia de Educacion y con la Direccion del centro, para la
solucion de problemas o imprevistos.

MATERIAL E INSTALACIONES

El mantenimiento y reposicion, tanto de las instalaciones como del material inventariado es
competencia del Ayuntamiento, excepto en el caso de negligencia o mal uso imputable a la
empresa adjudicataria.

La empresa adjudicataria se compromete a mantener en perfecto estado de conservacion y
limpieza de las instalaciones y el material inventariado que se le entrega para su uso,
comprometiéndose a su reparacion y/o reposicién en caso de imputarsele el dafio, tal y
como se dice en el parrafo anterior.

El Ayuntamiento pondrd a disposicién del adjudicatario los locales debidamente
acondicionados y las instalaciones bédsicas de mobiliario que se facilitaran al adjudicatario en
inventario,

Estas instalaciones deberan ser utilizadas con el maximo cuidado y para fines especificos
previstos y deberan ser devueltas en las debidas condiciones de uso y funcionamiento al
término del contrato.

El uso indebido de las instalaciones sera motivo de resolucién dei contrato.

Los gastos de agua y luz seran por cuenta del Ayuntamiento.

OBLIGACIONES DEL ADJUDICATARIO:

Seran a cargo de la empresa las siguientes obligaciones y costo

o |El personal y su uniformidad

T TMatgrias primas

Conféccic')n y preparacion de alimentos

Segr‘jro de responsabilidad civil e intoxicacion alimen
ersbnas efectien una comida o consumicion en el cen
epj raciones y arreglos basicos de electrodomésticos
im}sfaieza de vajilla y materiales.

X fieza de las dependencias utilizadas.
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La limpieza debe realizarse de forma escrupulosa, debido a la edad de los usuarios y
usuarias, utilizando en todo momento, productos que no puedan afectar a la salud de
los nifos v nifias, y poniendo especial cuidado en la custodia de estos.

o Evacuacion de los residuos, depositdndolos en los contenedores especificos para
cada tipo de materiales.

o El cumplimiento de las normativas de caracter estatal y de la Comunidad de Madrid,
respecto a las normas higiénico-sanitarias sobre instalaciones, funcionamiento,
elaboracién y distribucion de comidas preparadas, asi como las referidas a la higigne
relativa a los productos alimentarios y todas aquellas que se pudieran aprobar
durante el desarrollo del contrato,

* |os gastos que ocasione esta contratacién

e Los gastos que la empresa deba realizar para el normal cumplimiento de las
prestaciones contratadas, en especial impuestos, seguros y horarios del personal.

¢ La obtencion de licencias necesarias para mantener el comedor y la cocina en
perfecto estado, asi como mantener |a higiene debida.

o Servilletas de papel de un solo uso y manteles para cubrir las mesas del comedor.

e Detergente para el correcto mantenimiento y limpieza del menaje, vajilla, cuberteria y
cristaleria.

o Bayetas, estropajos, bolsas de basura grandes, guantes, fregonas y cualquier otro
utensilio que se considere necesario para llevar a cabo el servicio.

= El transporte de materias primas, alimentos, bebidas y demas articulos necesario

para la explotacion del servicio.

Los servicios contratados estaran sometidos a control y vigilancia continua por parte del
personal municipal, que tendra libre acceso a todas las dependencias del confratista
relacionadas con el servicio.

El contratista estara obligado a facilitar al Ayuntamiento toda ta informacion requerida sobre
cualquier aspecto relacionado con el servicio.

E! adjudicataric no podra pedir indemnizacién de clase alguna, ni resolver e
unilateralmente, atin en el caso de cierre del Centro. Unicamente, y en el caso de que. el
cierre sea superior a un mes, y se demuestre que ha producido ' '
se le abonara la cantidad correspondiente.

El adjudicatario debera prestar directamente el servicio, no pud
ceder o traspasar el mismo.
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- El adjudicatario se abstendra de hacer cualquier fipo de publicidad dentro del recinto de las
instalaciones.

MENAJE COCINA ESCUELA INFANTIL Y ELECTRODOMESTICOS:
» Vajilla infantil
e Vajilla adultos
* Vasos agua (9)
s Vasos plasticos nifios
e Tazas café pequerias
e Cubiertos infantiles
» Cubiertos adultos
» Cuchillo pan (1)
+ Tablas: 1 papa el pan, 1 para el pescado, 1 para la carne
¢ Ollas (5 de diferentes tamafios)
e Olla express (1)
e Sartenes (3 de diferentes tamafios)
e Cazos cocinar (2)
+ Fuentes servir acero inoxidable (6)
s Ensaladeras acero inoxidables (8 de diferentes tamafios)
« Bandejas horno acero inoxidable (3)
» Bandejas horno cristal (3)
« Cafetera (1)
= Tijeras (3)
» Cucharas de servir (7)
» Cazos de servir (7)
« Espumaderas (4)
» Pinzas {3)
« Jarras de agua acero inoxidable (4)
« Jarras de agua plastico (2)
e Jarra de agua cristal (1)
o Cuchillos grandes (2)
= Espatula (1)
e Hacha pequefia (1)

ELECTRODOMESTICOS

e viren s B ATCON CONGElAdOr

: 1 Cariﬁara frigorifica dos puertas

1 Mesa caliente

1 Lavavajilias

CarEpana

Cogina de gas seis fuegos y horno
lirel‘:dora dos cestas
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o 1 Batidora semi-industrial
e 1 Microondas

En Serranillos del Valle, a 22 de abril de 2016.

LA DIRECTORA DEL CENTRO
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